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COMUNE di QUINZANO D’OGLIO
(Provincia di Brescia)

PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA PER LE SCUOLE PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO DEL COMUNE DI QUINZANO D’OGLIO (BS) PER LA DURATA DI 3 ANNI 2022-2025
CIG 8981736B03


Allegato 18

D.U.V.R.I. (preventivo)
DOCUMENTO UNICO DI VALUTAZIONE
RISCHI DA INTERFERENZE
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COMUNE DI QUINZANO D’OGLIO
Ufficio Servizi sociali 
Viale Gandini 48 - 25027
C.F. 00854910171
Posta Elettronica Certificata PEC: protocollo@pec.comune.quinzanodoglio.bs.it

1. PREMESSA
Questo documento contiene le opportune indicazioni affinché si possa rispondere nel modo migliore alle norme previste dal D.Lgs. 81/08 e s.m.i..
La documentazione di seguito riportata è specificatamente valutata per le operazioni che interessano i contratti stipulati tra la committente COMUNE DI QUINZANO D’OGLIO e la ditta appaltatrice.
Con la stipula del contratto, la ditta appaltatrice si assume la piena responsabilità tecnica ed amministrativa per l’esecuzione del servizio oggetto del contratto.
La ditta appaltatrice dichiara, inoltre, di essere perfettamente edotta sulla normativa in materia di sicurezza ed igiene sul lavoro e di impegnarsi ad adottare tutti i provvedimenti ivi previsti, sia quelli in vigore all’atto della stipulazione del contratto di appalto, sia quelli che potranno essere emanati nel corso dell’erogazione del servizio di refezione scolastica.
La Ditta appaltatrice si impegna ad osservare scrupolosamente tutte le disposizioni di legge inerenti all’appalto, sia nei confronti dei propri dipendenti sia nelle responsabilità assunte verso gli enti assicurativi.

2. INFORMAZIONI DI CARATTERE GENERALE

1.1 dati identificativi del committente

	RAGIONE SOCIALE 
	COMUNE DI QUINZANO D’OGLIO

	TIPO DI ATTIVITA’ 
	ENTE PUBBLICO

	CODICE ATECO 
	---

	DATORE DI LAVORO 
	Olivari Lorenzo Sindaco

	SEDE LEGALE 
	Viale Gandini 48

	TEL. 
	030933232

	FAX 
	0309924035

	MEDICO COMPETENTE 
	---

	NUMERO TOTALE DEI LAVORATORI 
	0



2.2 Dati identificativi figure addette alla sicurezza sul lavoro della scuola primaria di Quinzano d’Oglio presso la quale si svolge il servizio

	RESPONSABILE DEL SERVIZIO DI
PREVENZIONE E PROTEZIONE
	

	RAPPRESENTANTE DEI LAVORATORI 
	

	ADDETTI ANTINCENDIO 
	

	ADDETTI PRIMO SOCCORSO 
	

	ADDETTI EVACUAZIONE 
	

	

	CLASSE PRONTO SOCCORSO D.M. 388/03
	

	RISCHIO INCENDIO 
	



2.3 Dati identificativi impresa appaltatrice

	RAGIONE SOCIALE
	

	TIPO DI ATTIVITA’
	

	CODICE ATECO
	

	DATORE DI LAVORO
	

	SEDE LEGALE
	

	UNITA' PRODUTTIVA
	

	TEL.
	

	FAX
	

	E-MAIL
	

	RESPONSABILE DEL SERVIZIO DI
PREVENZIONE E PROTEZIONE
	

	ISCRIZIONE ALLA CCIAA
	

	POSIZIONE INAIL
	

	POSIZIONE INPS
	

	POLIZZA RC/RCO
	




3. ELENCO DEL PERSONALE DITTA COMMITTENTE COINVOLTO NEL LAVORO IN APPALTO

	COGNOME E NOME 
	QUALIFICA 
	FIRMA

	
	
	

	
	
	FIRMA

	
	
	FIRMA

	
	
	FIRMA

	
	
	FIRMA

	
	
	FIRMA

	
	
	FIRMA



4. AUTORIZZAZIONE AGLI ACCESSI
La committenza autorizza il personale dell’appaltatore ad accedere alle seguenti aree:
* Locale Scuola Primaria
* Locale Spogliatoio
* Locale Refettorio

5. DESCRIZIONE DELL’ATTIVITÀ OGGETTO DELL’APPALTO
L’impresa appaltatrice eseguirà le seguenti attività: Servizio di refezione scolastica presso la scuola primaria di Quinzano d’Oglio.
In particolare, il servizio di refezione scolastica consiste in:
1. fornitura delle derrate alimentari e prodotti vari necessari alla produzione dei pasti;
2. confezionamento dei pasti presso il centro di cottura, nel rispetto dei menù concordati;
4. trasporto dei pasti, in contenitori multiporzione, a legame fresco-caldo, presso i terminali di consumo (refettori);
5. apparecchiatura tavoli, scodellamento dei pasti, preparazione, sparecchiatura e pulizia tavoli e sedie e pulizia locali mensa, sanificazione delle attrezzature e arredi presenti, spogliatoio e servizi igienici usati dagli addetti al servizio;
6. fornitura di tutto lo stovigliato;
7. pulizia dei mezzi di trasporto dei pasti;
8. informazione e formazione del proprio personale;

6. DESCRIZIONE DEI RISCHI PRESENTI NEI LUOGHI DI LAVORO
Ai sensi dell’art. 26 comma 3-ter del D. Lgs. 09/04/2008 n. 81 il Comune di Quinzano d’Oglio (BS), Stazione appaltante, ha provveduto ad effettuare una valutazione ricognitiva dei rischi standard relativi alla tipologia della prestazione che potrebbero potenzialmente derivare dall’esecuzione del Capitolato Speciale d’Appalto per il Servizio di refezione scolastica in oggetto.
Ai sensi dell’art. 26 comma 3 del D. Lgs. 09/04/2008 n. 81, quanto descritto nel presente
documento non si applica ai rischi specifici propri dell'attività' della Ditta appaltatrice o di singoli lavoratori autonomi eventualmente coinvolti nell’esecuzione dell’appalto.
Si parla di “interferenza” nella circostanza in cui si verifica un «contatto rischioso» tra il personale del committente e quello dell'appaltatore, o tra il personale di imprese e/o istituzioni o enti diversi che operano nella stessa sede operativa con funzioni e contratti differenti. In linea di principio, occorre mettere in relazione i rischi presenti nei luoghi in cui verrà espletato il servizio con i rischi derivanti dall'esecuzione del contratto.
I principali rischi di interferenza sono:
- derivanti da sovrapposizioni di più attività svolte da operatori diversi;
- immessi nel luogo di lavoro del committente dalle lavorazioni dell'appaltatore;
- già esistenti nel luogo di lavoro del committente, ove è previsto che debba operare l'appaltatore.

6.1 Rischi interferenziali presenti e misure richieste 
I rischi interferenziali relativi alla tipologia della prestazione che potrebbero potenzialmente
derivare dall’esecuzione del Capitolato Speciale d’Appalto per il Servizio di refezione scolastica, periodo di tre anni dal 2022 al 2025 sono stati così individuati ai sensi dell’art. 26 comma 3-ter del D. Lgs. 09/04/2008 n. 81:

	Attività che saranno
svolte dalla Ditta
appaltatrice
	Interferenze
	Frequenza
	Rischio
	Misure preventive

	Trasporto dei pasti
dai centri di cottura
ai terminali di
consumo.
	Presenza di
persone
operanti presso
i locali
scolastici,
alunni, genitori,
insegnanti,
utenti diversi,
commissione
mensa,
personale
incaricato dal
Comune, ed
eventuale
pubblico
esterno,
presenza di
veicoli in
circolazione,
manovra,
sosta.
	Giornaliera. 
	Percorso stradale
durante le
operazioni di
ingresso/uscita
dalle aree di
pertinenza dei
terminali di
consumo, urti,
incidenti dovuti alla
circolazione di
automezzi,
investimenti da
mezzi di trasporto,
peso eccessivo
scarico derrate,
scivolamenti,
lesioni dorso
lombari.
	Rispetto codice della
strada. Cartellonistica
di segnalazione
presenza operatori.
Rispetto dei limiti di
peso. Calzature
antiscivolo.
Individuare percorsi
protetti e orari
favorevoli
(escludendo ad
esempio ricreazione
e fine lezioni).

	Consegna pasti 
porzionatura
e scodellamento

	Contatto con
agenti biologici.
Presenza di
personale a vario titolo
	Giornaliera. 
	Infezioni,
contaminazioni,
urti, tagli,
contusioni, abrasioni, scivolamenti, cadute, lesioni dorso-lombari
	Formazione del
personale circa le
misure igieniche da
osservare, corretto
Smaltimento dei rifiuti. Individuare percorsi protetti per spostamento contenitori caldi. Indossare guanti di protezione, calzature antiscivolo. Intervenire prontamente in caso di versamenti sostanze.
Massima attenzione. Verificare assenza di alunni o insegnanti in prossimità delle aree di transito


	
	
	
	
	

	Riassetto e pulizia
dei locali.
	Presenza di
persone
operanti presso
i locali
scolastici.
Contatto con
prodotti
chimici.
	Giornaliera. 
	Cadute,
scivolamenti,
Intossicazioni,
abrasioni.
	Idonea segnaletica di
sicurezza. Vietare
l’accesso ai non
addetti. Calzature
anti scivolo,
delimitazione zona.
Eseguire in orari a
limitata incidenza di
interferenza. Utilizzo
di appropriate misure
di protezione (ad es.
guanti di protezione,
mascherine etc.)
Assicurarsi che i
prodotti per la
pulizia/sanificazione
non siano lasciati
incustoditi e/o
liberamente
accessibili.

	Movimentazione
utilizzo di macchine
ed attrezzature
(carrelli etc.).
	Contatto con
attrezzature
che possano
comportare un
evidente
rischio per gli
utenti del
servizio, il
personale
esterno e
colleghi.
	Giornaliera. 
	Incendio,
esplosione, urto,
schiacciamento,
contusioni.
	Le apparecchiature,
quando necessario,
devono essere
marchiate CE ed
oggetto di regolare
manutenzione. Le
apparecchiature
elettriche, connesse
a terra oppure a
doppio isolamento.
Sorvegliare le
attrezzature
utilizzate, e non
lasciarle incustodite.

	Manutenzione di
attrezzature/impianti. Riparazioni e manutenzione
refettori.
	Persone
operanti presso
i locali
scolastici.
	Secondo
necessità.
	Contatto diretto e
indiretto con parti
in tensione e
impianti elettrici.
Schiacciamento,
contusioni.
	Delimitare la zona.
Eseguire in orari a
limitata incidenza di
interferenza. Guanti
e calzari di
protezione.



Il presente documento di valutazione, con indicazione delle misure adottate per eliminare le
interferenze, può essere inteso come esaustivo di tutti i rischi noti al momento della sua
predisposizione. La società committente si riserva, se necessario, di integrare l’elenco dei rischi interferenziali, che potranno in concreto emergere al momento dell’esecuzione dei lavori previsti dall’appalto, tramite apposite riunioni di coordinamento con il Responsabile del Servizio e/o la Commissione mensa.

6.2 Rischi interferenziali presenti e misure richieste
• Certificazione attestante la formazione del personale esterno, addetto al servizio refezione scolastica, in merito alle procedure adottate nell'esercizio sia nella attività ordinaria (modalità di accesso alle aree di pertinenza: apertura e richiusura accessi, utilizzo prodotti chimici: disponibilità schede di sicurezza (SDS), metodologia HACCP ecc.) che in caso di Emergenza.
• Procedura gestione emergenze (estratto per ditte esterne presenti in modo sistematico
nelle pertinenze scolastiche), in caso di incendio o pericolo afferente locali o apparecchiature in uso alla Ditta esterna il Responsabile della stessa deve:
▪ segnalare l'evento al personale della Scuola per l'attivazione delle Procedure di Emergenza;
▪ in caso di urgenza e secondo la formazione ricevuta intervenire con i mezzi a disposizione;
▪ attenersi alle disposizioni del RGE;
▪ in caso di segnale di emergenza (squilli intermittenti e/o comunicazione verbale) il personale dell’impresa deve:
• interrompere i lavori;
• mettere in sicurezza le attrezzature e gli impianti in uso;
• attenersi alle disposizioni del RGE;
▪ in caso di segnale di evacuazione (suono continuo o prolungato o verbale) deve, salvo differenti disposizioni del RGE, recarsi presso l'Area di Raccolta consegnando al Responsabile il Modulo di Evacuazione.

7. NORME IN CASO DI EMERGENZA
In caso di emergenza l’Appaltatore dovrà adeguarsi alle norme di sicurezza presenti nella Scuola Primaria di Quinzano d’Oglio, presso la quale si svolgerà il servizio.

8. COSTI PER LA RIDUZIONE DEI RISCHI
I costi della sicurezza, nell’importo determinato e precisato in sede di gara, non sono soggetti a ribasso d’asta e riguarderanno tutte quelle misure preventive e protettive necessarie per
l’eliminazione o la riduzione dei rischi interferenti che verranno individuate nel presente
documento. I costi della sicurezza dovranno essere ripartiti indicativamente sulle seguenti voci, tese all’eliminazione dei rischi da interferenze, compatibilmente a quanto indicato all’art. 7 del D.P.R. 222/03:
- Misure preventive e protettive e D.P.I.;
- Ausili antincendio, etc.;
- Segnaletica di sicurezza, presidi pronto soccorso etc.;
- Procedure previste per motivi di sicurezza;
- Sfasamento spaziale o temporale delle lavorazioni interferenti;
- Misure di coordinamento relative all’uso comune di apprestamenti, attrezzature, mezzi ecc.
I costi della sicurezza sono stati valutati in via preventiva, sulla base delle previsioni generali tese a garantire la corretta valutazione ricognitiva e l’eliminazione dei potenziali rischi da interferenze. Si tenga comunque conto che la maggior parte dei potenziali rischi evidenziati nel presente documento è eliminabile, o riducibile al minimo, mediante procedure gestionali che scandiscano correttamente le fasi operative della Ditta appaltatrice, dall’ingresso all’uscita dei dipendenti dai terminali di consumo dei pasti.

Stima dei Costi di Sicurezza da Interferenze

	MISURA: (VOCE di
CAPITOLATO)
	QUANTITÀ pasti stimata in 3 anni: 
	COSTO X U.M. 
	COSTO non soggetto a ribasso: 
	A CARICO DI:

	costi per la sicurezza non
ribassabili € 0,05 a pasto
	n. 19.500 x anni 3 
	€. 0,05
	€.2.925,00
	Appaltatore



9. IDONEITA' TECNICO - PROFESSIONALE (barrare le dichiarazioni appropriate)
Ai sensi e per gli effetti di cui all'art. 47 del Dpr 28.12.2000 n. 445, nonché dell'art. 26 comma 1 lettera a) punto 1 del Decreto Legislativo 9 aprile 2008 n. 81, la società appaltatrice, consapevole delle pene stabilite per le false attestazioni e mendaci dichiarazioni previste dal Codice Penale e dalle leggi speciali in materia e delle conseguenti responsabilità civili e contrattuali, dichiara:
___ di possedere tutti i requisiti di idoneità professionale previsti 
___ di aver elaborato il documento di valutazione dei rischi
___ di aver nominato come RSPP _________________________

10. NOTE CONCLUSIVE
Firmando il presente documento, l’appaltatore si impegna a:
• provvedere alla diffusione dei contenuti suddetti al personale che dovrà accedere alla gestione del servizio refezione scolastica;
• garantire adeguata vigilanza dei propri dipendenti e dei comportamenti da loro tenuti;
• eseguire i lavori in costante e totale osservanza delle norme di legge e di buona norma per
la prevenzione degli infortuni, l’igiene del lavoro e la regolarità dei mezzi impiegati.
Il committente si riserva la facoltà di risolvere ed annullare il contratto nel caso in cui si dovesse constatare che la ditta appaltatrice non ottemperi alle prescrizioni di legge sulla igiene e sicurezza dei luoghi di lavoro.
L’impresa appaltatrice si assume tutti gli oneri e le responsabilità nelle eventualità di danni dovuti alle modalità di esecuzione dei lavori oggetti di contratto. Analogamente sono a carico dell’appaltatore tutti gli oneri derivanti dall’assicurazione obbligatoria per gli infortuni e per la previdenza in favore dei propri dipendenti, che dichiara per altro in regola con le vigenti norme assistenziali e previdenziali sul collocamento.

Quinzano d’Oglio, ……………….
                                                                          
IL COMMITTENTE 
Timbro e firma 	_____________________________________________

LA SOCIETA' APPALTATRICE
  Timbro e firma                           ______________________________________________                                                                    
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